
TERRE DEL VULCANO
Aglianico Beneventano IGT

C a m p a n i a  -  I t a l y

Aglianico grapes.
Stainless steel fermentation.  
Barrique aging for 8 months.

Harvested for over 2500 years in the 
Campania region this wine is a powerful, rich, 
dense red wine with amazing complexity of 
mineral, soil, dark fruit and anise.

Enjoy with braised meats and grilled beef.
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