
FRANCESCO RINALDI
Barbera d’Alba DOC 

P i e m o n t e  -  I t a l y

Barbera d’Alba grapes.
Aged 10-12 mos in 5,000 L casks.
This is big, generous Barbera with
loads of dense, rich, soft fruit.
Balanced acids and moderate
tannin make this one of the stars
of the vintage. 
Enjoy with grilled and roasted meats 
and tomatobased pasta dishes.
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